
Приложение А 3 
к приказу Комитета образования 

адм иннстраци и Ангарского городского округа 
от 16.01.2026 А 43

Карта наблюдения за организацией, и процессом питания обучающихся 
МБОУ/МАОУ « ;; -........... . ..... ......... ......... _Л люди,А ■ ■ С время__/£_2„

Наименование ириема пи■'ш *: aioi рак•«. тАд _____ ______________ ______ ....

/ -Г 3 ДЛТОДЩ, .аа. а::. . : Оценка •
1. Санитарию --- гигиеническое состотопе: 

рекреаций,
туалетных ком ню. 
учебных кабинетов

..Д'А- ;

7 Эстеп 1* 11 ее кое состоя я 11е сто до во й: 
те х 1 ат 11 ч е с к и е сте н д ы,
состояние мебели,
наличие салфеток на столах . . . .......... ;

i
/О I

Внешний вид сотрудника в столовой (н члпчис ептоолежзы. торнтток. q 
защиты)

iCbC'ir ян.п 1вид\альнон .

4. Санитарно - гигиеническое состояние: 
столовой (стены, полы, мебель),
посуды,

наличие графиков проведения влажных и генеральных \ борок, 
влажная уборка столов с применением дезинфицирующих средств 1 I

_ JA ААА2 А А Ужи?а211 я (доброжел ате; 1 ы 10•- А• 2к!А Р A 2A1ALА1ь:Ры1121.А А АА ААА1 
Организовано питание для льготной категории обх чающихся (сое гне те г вис порции по ■

i возрастам, находятся за одним столом с детьми, питающимися за poa.iнильскую плату)

дА

Наличие утвержденного директором мыио гтод.ытом лисп ином месте, в т.н. на официальном 
сайте об щеобразо ватсл ь но го у прежде нс
Наличие оформлен i-юго угонка пстотоктол.- в то ?м еу пищ с требованиями
Соответствие ежедневного меню А точном-. ^еню. yi вержденному юридическим 
лииом/индивидуальным сфтоприглюпетом с т, што i зияющим органи зацню питания 
учрежден и и.
А и и е п гг дсге! i (i i oj) ция сто pi утс я = > щ ни :« с > ■ • <. .•. и- с. « a i < •.: ем = ________________
Количес тво отходов ______________________

■

Критерии о ц е н о к:
Высокий уровень (соответствует полноегы о) •• .? Аго Средний уровень (соответствует частично)- I балл 
Низкий уровень (нс соответствует) - 0 баллов
Выявленные замечания и рекомендации
/. Наблюдение ."'У

1 А : Наянчне записи в журнале брггкеража готовой продукции ,

13. Наличие товарно-сопроводительшто документов на продукты питания в соответствии с
утвержденным ежедневным меню (маркировка: дата изготовления, срок 
найме новая не и местонахождение пред при нимателя; ветеринарные справки на 
мясную, куриную, рыбную продукцию)

годности, 
молочную.

//. Снятие пробы i
j Вкусовые качества (соленая, кисляя, слалк/я. жесткая и ди.) А... ...... J
2. Органолептические качества (том итоги \ то нм • фоо.ма. вид в разрезе, однородность, i

прозрачность, запах и пр.) ..1

В кус о в ы е ка ч ества
Органонептические 
качества__
Секта в группы общественного кса прол я

1Iредеташпель учреждения (Ф.И.О.)

= Подпись А
Д' 1

А' е '/ •z. У
.... 1..............: \.... ....... ...........................


